du 06 juin au 12 juin 2016

DEJEUNER DINER
carottes rapées * KK
roti de porc au jus * Kk Taboulé
lentilles ¥ omelette ciboulette * K %
fromage Fromage
fruits ' abricot au sirop
salade verte 5
Torti a la bolognaise * kK bouché a la reine Xk
yaourt ik tomates provencales * K X
glage Fromage
K Frait
rosette cornichon * %
paleron de boeuf a I'estragon  ** Rizzoto au chorizo * K
| haricot vert Fromage
fromage pomme au four
o —
Concombre
sauté de dinde alacreme  xx*x Galantine de Volaille
champignons persillés * ok k ratatouille Rk
Fromage : Fromage
fruits semoule au lait -
Betteraves / Ciboulette - macedoine de légumes vinaigrette ***
filet de cabillaud aux champignons ** feuilleté au chevre kK
coquillette * * Fromage
Fromage Fruits
salade de fruits frais * Kk
STade e .7* . =
steak au jus * Salade de ebly au thon *
brocolis * Fromage
Fromage entemet *
 Fruit
— e
saute de veau a latomate @ * Paté en Croite |
courgette **  salade de pomme de terre  *xx*x
Fromage | Fromage
clafouti aux poires fruits
3 Etoiles > % % = Plats 100 % Produits Frais et 100 % Cuisinés Maison. /
2 Etoilgs kK Xk => Plats composés de produits crus, frais, surgelés ou secs cuisinés maison.
1 Etai{gs e . 1= Plats composés de produits crus préts a cuire sansautresinterventions.

0 Etoiles ’ >  Produits sans intervention, ni cuisson {yaourt, produits frais...).
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