du 02 mai au 08 mai
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DEJEUNER DINER
salade verte b Pate en croute
sauté de dinde aux champignons; * tomates provencale kK
ebly ¥ fromage
Fromage - + semoule au lait * K
Fruit e
concombre e macedoine de legumes * kK
boeuf goulash WL Crépe champignons
riz * fromage ok
Fromage entremet
fruits ek KK
aspic aux petits legumes mayonaise | ** tomate vinaigrette *
sauté de porc au poivre ok chipolatas Hok K
carottes vapeur ok purée L EEE
fromage fromage blanc a la creme de marro
fruits
(Eufs Sauce Tartare .
cuisse de poulet basquaise | *** salade d'haricots vert K
polenta ** pizza au bleu Kk
Fromage Fromage
fruits o creme dessert vanille
Poireaux Vinaigrette o potage
solo de hoki sauce curry o salade verte * Kk
semoule w* 2 feuilletés dubarry
Fromage Fromage
pomme au four o fruits
bettrave échaiotte ik
steak de veau w salade verte
pates ik Riz cantonnais * X
Fromage 2 petits suisse aux fruits *
fruits i :
paté de campagne i
roti de porc aux pruneaux | *** Jambon Blanc
coco blanc w Poélée de Légumes *
Fromage Fromage
tarte tatin ¥ Fruit # ok ok
3 Etoiles Sk Q& 1= Plats 100 % Prodults Frais et 100 % Cuisinés Maison,
2 Etoifes ¥ e Plats composés de produits crus, frais, surgelés ou secs culsinés maison.
i Etoiles 2 Plats composés de produlls crus préts a cuire sans autres interventions.

{ Etofles

Produits sans intervention, ni cuifsson {yaourt, produits frais...).
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